S NZIET

/ TURKIYE KIRMIZI ET URETICILERI MERKEZ BIRLIGH

E-Biilten Mart 2019

GENEL KURULUMUZ

& e
o m
=2 - T
2 &
15 2 Re

7 z 2 —\
Dy ez °

URKIVE KIRMIZI ET URETICILERi MERKEZ BIRLIGI

(CESSENEL KURULU
Mort 2019 / ANKARA

Gz TiRvEKRIE 5o
() i E
g 2P = % MERKEZBIRLIGI o
& ' | = GENELKURULY "%

g % ) S, TURKIE KIRNIZ Y
Theinl (3 EHE o2 el (g
MERKEZ BRLIGI 1 ' ERKE /%) MERKEZ BIRLIGI u )

At f v GENEL KURULU
& | | QP > & T .
== y GREicLei
4 L3 2

TURKIYE KIRMIZI
ET URETICILER

WERKEZBIRLIGI
‘GENEL KURULU

Il 22.03.2019 Cuma giinii Merkez Birligimizin secimli olagan genel kurulu gerc¢eklestirilmis olup Merkez Birligi-
mizin mevcut Genel Bagkani Biilent TUNC yeniden Genel Baskanhga secilerek giiven tazelemistir. Yonetim
Kurulu I"Jyeliklerine Nazif KARABULUT, Erdogan BAL, Ercan ARAS, Sahin GUNESER, Murat DEGER ve
Sabri YILMAZ; Denetim Kurulu Uyeliklerine Hiiseyin YILMAZ, Selcuk TARHAN ve Ayhan TEZCAN getirilmis-
lerdir. Ayrica genel kurul karariyla olusturulan Yiiksek Istisare Kurulumuzda da Mehmet TANELI, Aliyye
YILMAZ, Giyasettin YUKSEL, Sefer GOCER, Abdiilkadir KURUCU, Cetin YILDIRIM, Nusret YiGiT ve Kenan
PALA yer almaktadir.
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10-12 Ayhk 200- Karkas
250 kg Erkek.Besi (Yagsiz Kesim) Besi Yemi Kuru Ot Saman Silaj
Materyali (TL/kg) (TL/kg) (TL/kg) (TL/kg) (TL/kg)
(TL/Bas)
Sakarya 4750,00 29,00 1,60 0,80 0,70 0,35
Konya 5750,00 28,50 1,35 1,10 0,60 0,50
Diizce 5500,00 29,00 1,45 1,00 0,55 0,40
Adana 4200,00 28,50 1,29 0,95 0,50 0,35
Kayseri 5000,00 29,05 1,40 0,80 0,35 0,32
Balikesir 5500,00 29,50 1,50 0,75 0,60 0,35
Van 5500,00 29,00 1,50 1,00 0,40 0,35
Canakkale 6000,00 30,00 1,48 0,50 0,40 0,25
Diyarbakir 5500,00 29,00 1,50 0,95 0,40 0,35
Usak 5350,00 28,75 1,36 0,90 0,45 0,30
ORTALAMA 5305,00 29,03 1,44 0,88 0,50 0,35
Kirmizi et ve Cesniler
M Saghkl beslenme konusunda tiiketiciler bilinclenmektedir ve : _' i

protein agirlikli beslenme hem ana hem de ara 6giinlerde daha ¢cok
tercih edilmektedir. Proteinin viicudumuzun temel fonksiyonlarini
yerine getirmesinde, hiicre onarimi ve gelisiminde dnemli rol
oynamaktadir. En kaliteli protein iceren besinler arasinda et ve et
iiriinleri yer almaktadir.

Baharatlar, bitkilerin kurutulmasi ile elde edilmekte ve gidalara koku
ve tat vermek icin kullanilmaktadir. Baharatlar bitkilerin kok, sap,
sogan, govde, tomurcuk, tepecik, meyve ya da tohum kisimlarindan
iiretilmektedir. Yemeklere koku ve tat vermenin disinda bozulmayi da
engelledigi icin besinleri saklamada da kullanilir. En yaygin ticareti
yapilanlar arasinda; karabiber, pul biber, tarcin, karanfil, kakule ve
zencefil yer almaktadir. Hindistan en biiyiik baharat iireticisi olmakla
beraber Avrupa ve Amerika da baharat liretimine olduk¢a 6nem verip

Uriin kalitesini iyilestirme ve yeni iiriin gelistirme

mutfaklarinda yaygin kullanmaktadirlar. calismalarinda ileri teknolojiler kullanilmakta olup
Giiniimiizde degisen yemek yeme aliskanliklari, insanlari daha pratik iiretim sirasinda lezzet kayiplari meydana gelebil-
olmaya ve titketime hazir gidalari kullanmaya yonlendirmektedir. mektedir. Ortaya cikan lezzet kayiplarinin 6nlenmesi
Tiiketicilerin bu iiriinlere artan talebi ve beklentilerinin degismesi,

o s . ya da en aza indirilmesi amaci ile lezzetin en biiyiik
gida sektoriinde lireticilerin Ar-Ge ¢alismalarina hiz vermesine ve tamamlayicisi olan aromalar ve cesniler kullanilmak-

yeni Uriinler gelistirmesine neden olmaktadir. tadir.



